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Das Projekt untersucht den Einfluss verschiedener Zubereitungsarten auf den As-
corbinsduregehalt am Beispiel der Paprika. Als Methode dient die Titration mit Ka-
liumiodat.

In der ersten Versuchseihe wird die Reaktion verschiedener Proben auf Temperatur-
anderung untersucht, um zu erkennen, welche Faktoren stabilisierend oder destabi-
lisierend wirken.

AnschlieBend werden verschiedene Zubereitungsarten miteinander verglichen.



